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Resumo:  

Este trabalho foi realizado em uma agroindústria de laticínios localizada no 
interior de Três de Maio/RS, que atua na produção de queijo mussarela e tipo 
colonial. Verifica-se que a preocupação com a preservação ambiental está em 
ascendência e, com isso, a legislação sobre o assunto tem se tornado mais 
severa, tal qual a fiscalização. A análise dos impactos ambientais provocados 
por atividades agroindustriais de pequeno porte aponta para a geração de 
resíduos e efluentes industriais como uma das principais vias de alteração do 
meio ambiente. O padrão de descarte destes materiais está amparado em 
normativas que impõem os procedimentos adequados para reduzir o efetivo 
potencial poluidor do rejeito. Relevando-se que a empresa objeto deste estudo 
não apresenta nenhum tipo de tratamento para o efluente líquido gerado e 
possui limitações de espaço físico, o objetivo deste trabalho foi propor uma 
forma tecnicamente viável para a indústria em questão. A metodologia aplicada 
foi revisão bibliográfica com análises da qualidade de efluentes, coleta de 
dados e posteriormente a avaliação dos dados. Com base nos dados 
bibliográficos, análise laboratorial dos efluentes e visitas realizadas na indústria 
de laticínios verificou-se que a mesma não atendia a legislação vigente, visto 
que o efluente descartado não obedecia o padrão normativo estabelecido. 
Assim, propôs-se a instalação de uma estação de tratamento compacta ou a 
implantação de um sistema de lagoas de tratamento, considerando que ambas 
são soluções eficientes na remoção da carga orgânica e de contaminantes 
biológicos, principais constituintes do efluente em comento. Então, constatou-
se que seria possível implantar uma ETE compacta ou um sistema de lagoas, 
sendo que a primeira alternativa seria mais viável economicamente, frente à 
outra que dependeria de aquisição área anexa a propriedade. Desta forma, é 
imprescindível a existência de um sistema de tratamento de efluentes na 
minimização dos impactos ambientais de pequenas indústrias de laticínios, 
levando-se em conta o seu tamanho e a qualidade do efluente gerado para 
direcionar a tomada de decisão. A opção de implantar o melhor sistema de 
tratamento deve respeitar as condições financeiras do proprietário, visto que 
ambas as alternativas são viáveis tecnicamente.  

Palavras chaves: Resíduos agroindustriais; contaminação ambiental; 
tratamento de resíduos.  
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